
Miss Johnsen
12:00 -  15:00



Spelt bol
Biefstukpuntjes 17.50
Champignons • Paprika • Sesam

Edamame boontjes • Teriyaki

 Carpaccio  16.50
 Carpaccio van Ossenhaas • Truffel mayo • Gerookte

amandel • Rotterdamse oude kaas • Tomaat

Zalm 17.50
Gerookte zalm • Gemarineerde rode ui 

Wasabi mayo • Crispy rice

Pulled Beef  17.50
Pulled beef van Brisket • Rode kool • Barbecue saus

Krokante ui • Bosui 

Club Miss Johnsen 17.50
Kippendij van de Green Egg • Avocado • Kaas • Tomaat

Sriracha mayo • Gepocheerd ei 

Brioche brood
Steak Tartaar Miss Johnsen 19

Klassieke steak tartaar • Wasabi nori chips • Truffel mayo 

Eggs Benedict  15.50
Gepocheerd ei • Spinazie • Tomaat • Hollandaisesaus • Crispy chili olie 

(met gerookte zalm + €2) • (met ham + €2)

Truffel Kroketjes  15
Vier stuks • Sla • Tomaat • Truffel mayo

Rendang Kroketjes 15
Vier stuks • Sla • Tomaat • Citroen mayo

Salades
Geserveerd met brood

Burrata  18.50
Burrata • Basilicumolie • Balsamico crème • Gemarineerde

cherrytomaten • Gerookte amandel • Mesclun

Carpaccio 18.50
Carpaccio van ossenhaas • Mesclun • Gerookte amandel

 Rotterdamse oude kaas • Tomaat • Truffel mayo

Miss Johnsen 19
 Kip van de Green Egg • Paprika • Gemarineerde rode ui

Sriracha mayo • Croutons • Mesclun

Biefstukpuntjes 20
Biefstuk • Mesclun • Champignons • Paprika

Sesam • Edamame boontjes • Teriyaki

Salade Vis 23.50
Katsu tonijn • Gerookte zalm • Wakame

Edamame boontjes • Sesam dressing • Kewpie mayo

Soep
Gele Curry Soep  12.50

Kokosmelk • Gele curry • Linzen • Koriander • Rode peper

Hot stuff
Frietje Rendang 17.50

Rendang • Frietjes • Bosui • Krokante ui • Citroen mayo

Croque Miss Johnsen 14.50
Gruyère • Bechamel • Crispy chili • Ham • Sriracha mayo

For the kids!
Tot 12 jaar

Tosti Ham&Kaas 7.50
Wit brood • Ketchup

Bitterballen met Friet of Brood 7.50
Vier stuks bitterballen • Mayo

Voedselallergie? In onze producten kunnen verschillende 
soorten allergenen aanwezig zijn. Heeft u een vraag over de 
samenstelling van een product? Vraag het een medewerker. 

We helpen u graag!



XOXOMiss Johnsen


